
 
 

 

 
 

También les sugerimos 
 

Cremas y Consomés:  
 

 Frías 
 Sopa de Bisaltos con granizado de Anchoas 4,00 € 
 Gazpacho de Sandía aromado al Balsámico 4,00 € 
 Crema de Pepino y Yogur con fricandós de Salmón ahumado 4,00 € 

  

 Calientes 
 Crema fina de castañas, licuado de Ostras y polvo de Jamón Ibérico 4,00 € 
 Consomé de Pato aromado al Jerez, con sus quenelles 4,00 € 
 Bisqué natural de Gambones con sucedáneo de Caviar y crema de Leche 4,40 € 
 Caldo consumado de Jamón Ibérico con Pasta y su Picadillo 4,40 € 

 

Ensaladas y Entrantes Fríos:  
 

 Ravioli de Bacalao ahumado, muselina de Pimientos de cristal y ensalada de Berros 11,00 € 
 Ensalada de Germinados y Codorniz escabechada al Vinagre de Sidra 12,00 € 
 Langosta vapor, tártara crujiente de frutos secos , con  ensalada tibia de Ahumados  

 y perlas de Granada a la Vinagreta de Mango 19,00 € 
   

Entrantes Calientes:  
 

 Timbal de Mejillones de Roca Cardinale con Ensalada de Mango y Langostinos 9,00 € 
 Lasaña de Merluza y Cigalitas con nantua de Erizos de Mar 9,50 € 
 Espárragos Trigueros a la parrilla con escalope de Foie de Pato y tapenade balsámica 11,00 € 

  

Pescados:  
 

 Darné de Salmón suflastado con Mahonesa de Limón y Vinagreta de Setas 9,90 €  
 Taco de Bacalao confitado a la Canela con Salteado de Setas y Jamón 15,00 € 
 Emparedados de Merluza rellenos de Brandada de Centollo a la Grenoblesa 16,00 € 
 Delicias de Rape a la Americana con Langostinos 19,50 € 

  

Sorbetes:  
 

 Sorbete de Mojito con Hierbabuena 4,00 € 
 Sorbete de Naranja Sanguina con Crujiente de Chocolate al Cointreau 4,00 € 
 Sorbete de Melón con Virutas de Jamón 4,50 € 
 Sorbete de Piña y Mango al Ron de Caña 5,00 € 

  

Carnes:  
 

 Brocheta de Pato y Manzana con semillas de Mostaza 15,50 € 
 Corderito lechal Tensino con adoquín de Patata y Pimientos asados 16,00 € 
 Silla de Ternasco con zumo de Pomelo y Piña asada al Vinagre de Vainilla 17,50 € 
 Chuletas de Ternera de Ávila con escamas de Sal ahumada 18,50 € 

  

Postres:  
 

 Tarta de Mousse de Limón con Helado de Frambuesa en teja 9,70 € 
 Tarta Caribe con Crema de Kiwi y Helado de Mango 10,50 € 
 Tarta Estanguet con Helado de Chocolate blanco 11,00 € 
 Tarta Selva Negra con Helado de Cava y teja de frutas 11,50 € 

  

 IVA incluido 

  


